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Note(s) : Index

Résumé ou extrait : L'HISTOIRE D'AMOUR ENTRE PATISSERIES FRANCAISE ET JAPONAISE
EN 50 RECETTESL es wagashi sont |es pétisseries traditionnellement servies al'heure du thé au Japon.
Art devivre a part entiére, liés aux fétes et aux saisons, ils prennent laforme de eurs ou de petits
animaux et font le bonheur des petits et grands gourmands.L a pétisserie Tomo propose de vous faire
découvrir les secrets de fabrication des wagashi ancestraux, comme les mochi et autres daifuku, les
dorayaki, ces célébres biscuits moelleux japonais, mais aussi des douceurs francaises revisitées comme le

paris-kyoto ou le cake au matcha.
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