L'Atelier desconfiseriesbio

Type de contenu : Texte Image fixe
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Résumé ou extrait : 100 % BIO, GARANTIS SANS ADDITIFS ET SANS CONSERVATEURS! Des
bonbons a fabriquer soi-méme : guimauves en cube bien roses (celles qui fi nissent dans la cheminée),
sucettes, nougats, chocolats (avec la cerise dedans), pastilles ala menthe ou ala propolis, caramels mous
ou roudoudous. Les connaisseurs sy retrouveront !

Sujet - Nom commun : Confiserie
Cuisine (aliments biologiques)
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